Pastaréttir 
Pastasalat Ásdísar bloggvinkonu
Kál og ávextir að eigin vali skorið niður í stóra skál.

Skinkusneiðapakki stór skorin í litla bita.

Soðnar pasta skrúfur.

Allt sett í skál og blandað saman, gott að hafa tómatana sér ef það verður afgangur, þeir geymast verr.

Bræða einn piparost eða hvaða sem er, kringlóttan í matreiðslurjóma og hella yfir blönduna eða bera fram sér.

Ristað brauð haft með.

Pastasalat Sigrúnar Erlu

Pasta, ég nota svona hálfan poka af spelt eða heilhveitipasta en má auðvitað líka vera hvítt, það er nú ekkert háheilagt. Soðið og síðan kælt undir rennandi vatni.
 
1 dós túnfiskur í vatni
1 krukka af pestó (gómsætast ef það er lífrænt - meira bragð af því)
2 hvítlauksrif
salt og pipar eftir smekk
2-3 tómatar (skornir frekar smátt)
 
Öllu blandað saman við kalt pastað. Gott er að dreifa yfir þetta nýrifnum parmesan osti.
Pulsupasta Helgu Bjarkar

stót pylsupakki
mexikóskur ostur
1/2 askja beikonsmurostur 
1 pk Tortelini með osti
200 gr fiðrildapasta
2.5 dl rjómi eða mjólk
rifinn ostur

Sjóðið pastað, bræðið ostinn saman við mjólkina / rjómann
Skera pylsurnar í bita
Blanda öllu saman þegar osturinn er bráðnaður
Setjið í eldfast bót og stráði rifnumosti yfir
hitið við 180° þar til osturinn er orðinn gullinn.
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